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 GIBIERS FRAIS TOUTE LEQUIPE UATELIER DU PERENOEL EST FERME...

e et | DELABOGHRE [N A LA BOUCHERI

' ‘ Civet de cerf frangais | Selon arrivage

. | VOUS SOUHAIT

O I DE BONNES FETES : frr |
@ bt ek g 22560 OF FIN D ANNEE POUR PREPARER LA HEEIEU

. ~ Réti d’agneau | 33710 €/kg A e Ouverture du magasin
: ’ Dimanche 21/12 de 8 h &12 h
~ R Lundi22/12de 8 ha12h
A . Tournedos de veau | 36,50 €/kg 2 _' e Mardi23/12.de 8'ha12h 30 etde15h&a19 h
- ot Mercredi 24/12de8h a12h30etde15ha18 h
‘ Dimanche 28/12de 8 ha 12 h
Mardi 30/12de 8 ha12hetde15h & 19 h
Mercredi 31/12de 8 h a 17 h

‘ ~ Carré d’agneau | 28,30 €/kg

e ‘ Tournedos de boeuf | 41,30 €/kg

(I;ensez & commander pour -
le réveillon du 31 décembre!

Qté .
‘ Plateau raclette charcuterie

5 sortes, prét a servir T
Jambon sec, jambon blanc,'jambon' aux herbes, 'morfadelle, % m
coppa, saucisson, jambonnette, bacon, pancetta : °
| 8,50 €/part -

® Plateau pierrade, prét a servir : 1 ‘a &

Ex. possible : 80 g beeuf, 80 g canard, 40 g poulet, 40 g veau
| 710€/part : ’

. Fermeture du magasin le jeudi 25/12
. J puis du jeudi 01/01 au lundi 05/01 inclus

Boucherie & Charcuterie

‘ Viande a fondue .
Beeuf, veau, dinde, poulet, sauce bourguignonne,. tartare, .

béarnaise ou trois poivres... & chacun sa fondue ! 04 75 58 10 89 | boucherie-vernoux.fr

Nomduclient: : TIRTIN i
Possibilité de passer vos commandes par e-mail sur:

Téléphone:

36 rue Simon Vialet | 07240 Vernoux-en-Vivarais

boucherievernoux@gmail.com
................................................ BOUCher‘Ie & Char‘CUterIe



ote - FOIES GRAS

. « MOISOI‘I » (franche de’50 a 60 g/personne)
1127 ‘:/kg

. Frais déveiné | Prix selon cours
LIYRAISON LE 18 DECEMBRE, SUR RESERVATION.

(I;etrouvez en magasin nos délicieux
confits et chutneys (mgnons figues
ou cerises noires) pour accompagner
-votre foie gras !

are POISSONS & CRUSTACES
. . * Saumon sauvage de la mer baltique
'_ ATfENTlQN : QU.ANT!TES TRES LIMITEES | 109,60 €/kg

Saumon fumé écossais « Label rouge » | 71,20 €/kg

Truite fumée | 57,10 €/kg

. Grosses crevettes bio de Madagascar:
- | Prix selon cours ; :

" Huitres Marennes-Oléron n°2
en direct du producteur
SUR COMMANDE EXCLUSIVEMENT.

CCEUR DE REPAS

SUR COMMANDE EXCLUSIVEMENT.

(/)
o

Civet de cerf, sauce grand veneur | 8,50 €/pdr’r [

Cuisse de chapon réti au jus, champlgnons. ,
et chataignes | 9,10 €/part :

Lotte, sauce aux crustacés | 10,50 €/part
Gratin dauphinois | 4,20 €/part .

Gratin de cardons persillés | 4,20 €/part

Pommes dauphines | 21,70 €/part "




