
TOUTE L’ÉQUIPE
DE LA BOUCHERIE

VOUS SOUHAITE
DE BONNES FÊTES
DE FIN D’ANNÉE

Boucherie & Charcuterie

36 rue Simon Vialet 
07240 Vernoux-en-Vivarais

04 75 58 10 89
www.boucherie-vernoux.fr

Nom du client : 					   

Téléphone : 					   

Possibilité de passer vos commandes par e-mail sur :
boucherievernoux@gmail.com

Boucherie & Charcuterie

CHAQUE ANNÉE,

RESTE LE COUTEAU
LE PLUS AIGUISÉ

DU TIROIR

VIANDES
Qté

Carré d’agneau | 21,80 € le kg 			 

Rôti d’agneau | 27,70 € le kg 			 

Tournedos de bœuf | 36,90 € le kg 		

Tournedos de bœuf rumsteak, rond de Paris
| 28,70 € le kg 					   

Tournedos de veau | 29,90 € le kg 		

GIBIERS
Qté

Civet de sanglier français | selon arrivage 	

Civet de cerf français | selon arrivage 		

Autres pièces (chevreuil, filet de cerf...) sur demande.

Viandes non cuisinées.

ET BIEN D’AUTRES CHOIX EN MAGASIN...

FROMAGES
Qté

Comté affiné 12 mois AOP | 28,50 € le kg 	

Fromage de chèvre local | 2,50 € pièce 		

Mini sapin cendré de chèvre | 2,50 € pièce 	

Brillat-Savarin 100 g | 4,20 € pièce 		

Camembert di bufala | 8,50 € pièce 		

Tomme aux 7 fleurs | 35,50 € le kg 		



SAUMON ET FOIE GRAS
Qté

Foie gras « maison » | 127 € le kg 
La tranche de 50 à 60 g par personne			 

Melon de pintade abricot et miel (entière et désossée,

farce volailles, porc, miel et abricot) 1,3 kg | 28,90 € le kg 		

Rôti de dinde forestier aux marrons (entière et désossée,

farce volaille, champignons et châtaignes) 1,7 kg | 18 € le kg 	

Rôti de chapon forestier (entier et désossé, farce  

volaille et champignons) 1,7 kg | 17,30 € le kg 		 	

APÉRITIFS
Qté

Mini pâté croûte de richelieu | 15,20 € pièce 	

Cake au foie gras et figue | 3,90 € pièce 	

Foie gras frais fermier Maison Jacquin déveiné  
| 98,50 € le kg (soit environ 44,30 € la pièce) 		

BOUDIN BLANC
Qté

Boudin blanc nature | 18,70 € le kg 		

Boudin blanc aux cèpes | 23,20 € le kg 		

Cervelas aux pistaches | 20,90 le kg 		

CŒUR DE REPAS
Qté

Civet de cerf | 7,50 € la part 			 

Sauté de chapon aux morilles | 9,10 € la part 	

Gambas sautées | 9,10 € la part 		

Gratin dauphinois aux cèpes | 3,90 € la part 	

Gratin de cardons persillé | 4,20 € la part 	

Pommes dauphines | 21,70 € le kg 		

Mousseline de patate douce | 4,20 € la part 	

ENTRÉES CHAUDES
Qté

Escargots persillés | 7,60 € les 12 pièces 	

Cassolette écrevisse et colin | 5,70 € pièce 	

Coquille Saint-Jacques | 6,50 € pièce 		

Soufflé tourteau et écrevisses | 3,80 € pièce 	

Bouchée à la reine à la volaille et aux girolles 
| 5,80 € pièce					   

ENTRÉES FROIDES
Qté

Darne de saumon | 6,20 € pièce 		

Douceur de foie gras et pomme 
| 5,40 € pièce 					   

Avocat épicé et cocktail de crevettes 
150 g | 5,50 € pièce 				  

Pintade farcie aux champignons 
| 27,90 € le kg 					   

Pâté croûte au canard, foie gras et figues 
| 29,50 € le kg 					   

NOUVEAUTÉS !

VOLAILLES FERMIÈRES
Qté

Chapon 2,8 kg à 3,2 kg | 17,40 € le kg 		

Dinde 3,3 kg à 3,8 kg | 18,50 € le kg 		

Pintade chaponnée | 25,90 € le kg 		

Pintade | 15,30 € le kg 				  

Oie 3,8 kg à 4,5 kg | 29,20 € le kg 			

Canard | 10,80 € le kg 				  

Canette | 14 € le kg 				  

Poularde de donjon | 18,50 € le kg 		

Non cuites.

Truite gravlax « maison » | 51,40 € le kg 	

Saumon fumé écossais « Label Rouge » 
| 69,20 € le kg 					   

Truite fumée | 51,40 € le kg 			 

Grosse crevette BIO de Madagascar  
| prix selon cours 				    DÉCOUPE DE VOLAILLES

Qté

Magret de canard | 31,10 € le kg 		

Cuisse de canard | 12,90 € le kg 		

Cuisse de canette | 15,50 € le kg 		

Cuisse de chapon | 27,60 € le kg 		

Filet de chapon | 32,80 € le kg 			 

Rôti de pintade | 28,10 € le kg 			 

Cuisse de pintade | 24,30 € le kg 		

Cailles | 19,80 € le kg 				  

Pigeon | 25,50 € le kg 				  

Fermeture du 31/12/2023 au 07/01/2024.

RÉCUPÉRATION DES COMMANDES

Le dimanche 24 décembre avant 12 h 30

Le samedi 30 décembre avant 19 h

Non cuisinées.


